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一、日本青森地區知名農產品「蘋果」，被當地食品製造業者做成 100%蘋果

汁，其成分標示僅有蘋果，且此產品符合潔淨標章的概念，以食品化學

角度來看，將採收後的蘋果製作成如乳化狀的果汁且具有一定保存期

限，其加工過程及原物料會影響成品的品質（如風味、顏色、口感等），

請詳細說明需考慮的物理化學變化因子及加工過程，最終得以製作理想

的蘋果汁產品？（25 分）

二、請 說 明 食 品 中 植 物 性 和 動 物 性 來 源 的 硫 酸 化 多 醣 （ sulfated

polysaccharides）定義、種類及化學結構，並說明其對人體有益之生理功

能。（25 分）

三、美國某知名食品公司推出植物肉漢堡排（Beyond Burger；未來漢堡），其

主打為 100%全植物成分，請問其模擬真牛肉漢堡的成分為何？（10 分）

此外，以食品化學知識，協助改善其加工程序及成分之顏色、香味、質

地及保存的原理與應用考量為何？（15 分）

四、近年來食品工業趨勢為使用天然的原物料，食品中常見的天然色素為花

青素（anthocyanins）、甜菜素（betalains）與類胡蘿蔔素（carotenoids），

請說明這三種色素的來源，並提供其基本化學結構及安定性影響因子，

（20 分）一般來說天然色素較不穩定，請問可以用何種技術提升其安定

性？（5 分）


