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一、某國中爆發由桿菌引起之食品中毒事件，學生於中午食用團體訂購之便

當，約 1～5 小時後，陸續覺得噁心及嘔吐，且嘔吐次數多，併有頭暈、

發燒、四肢無力等；僅少數學生有腹瀉情形。請說明造成此次中毒事件最

有可能之病原菌名稱（含英文學名）與其形態特徵（含革蘭氏染色結果），

並請說明最有可能被污染的便當食材及造成食品中毒的原因。（20 分）

二、請依據食品的水分含量多寡將食品分成三類，且於每一分類舉例 3 種食

品，也請進一步說明此三類食品的水活性範圍、可生長微生物種類與常

見之儲存方式。（20 分）

三、食品若經特定黴菌污染可能含有黃麴毒素，請敘述以 competitive ELISA

偵測食品中黃麴毒素的原理與步驟。（20 分）

四、請說明發酵蔬菜的製造、發酵原理與因發酵而產生之益處。（20 分）

五、乳酸鏈球菌素（Nisin）是一種最廣泛使用於食品保藏（food preservation）

的抗生素。請敘述乳酸鏈球菌素的抗菌機制、抗菌活性是針對那些微生

物、具有那些作為食品防腐劑的理想特性？（20 分）


