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一、以食品安全危害的概念，請說明食品中可能存在引起人類疾病或傷害的

三大類因子，並說明各因子之特性、傳播途徑與防範措施。（20 分）

二、病原性大腸桿菌在歐美國家是常見造成食品中毒的細菌之一；請說明病

原性大腸桿菌的定義，並說明腸出血性大腸桿菌與腸毒素型大腸桿菌之

特性、傳染與媒介食品、感染症狀及預防措施。（20 分）

三、請說明多環芳香烴化合物及丙烯醯胺等食品加工過程中產生之有害物

質的特性、形成方式、食用安全性及降低攝入風險的方法。（20 分）

四、請說明二氧化碳及一氧化二氮等氣體做為食品添加物之用途、使用食品

範圍、限量、限制及規格標準之規定。（20 分）

五、請說明我國「食品中微生物衛生標準」中，對於乾酪、奶油及乳脂等食

品之大腸桿菌檢驗，其採樣計畫與結果判定之限量標準，並說明該標準

是取代或是合併過去的那些衛生標準。（20 分）


