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（請接背面） 

 
 

一、請說明蔬果採收後的寒害發生的生理機制與減輕寒害的方法。（25 分） 

二、請說明柿子脫澀原理，並至少舉三種較常見的人工脫澀方法。（25 分） 

三、請舉至少二種實例說明果汁加工後混濁的現象與原因及改善的方法。（25 分） 

四、請舉出至少三種在蔬果加工時常用的乾燥方法及其原理與優缺點。（25 分） 


