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（請接背面） 

 
 

一、請分別說明殘留胺基甲酸鹽類及有機磷劑農藥之生化快速檢驗方法，與利用

QuEChERS 方法的食品中殘留農藥檢驗方法-多重殘留分析方法。（16 分） 

二、請敘述下列蛋白質分析法的原理、優缺點。（每小題 7 分，共 14 分） 
杜馬斯燃燒法（Dumas combustion method） 
紅外線光譜法（infrared spectroscopy） 

三、以索式（Soxhlet）萃取法測定食品中粗脂肪含量：（每小題 10 分，共 20 分） 
請說明芝麻及果醬二種樣品的處理方法。 
比較乙醚和石油醚兩種萃取溶劑的性質。 

四、溶液製備：（每小題 5 分，共 10 分） 
如何用固體藥劑配製 500 mL 0.1 N Na2SO4（分子量：142.04）溶液？ 
已知 10 mL 維生素 D2 標準原液含有 2 mg 維生素 D2，請問如何以該標準原液，配

製出 10 mL 10 μg/mL 維生素 D2 標準溶液？（以正己烷為溶劑） 

五、以高效陰離子交換層析儀檢驗食品中葡萄糖、果糖、蔗糖及麥芽糖，移動相以去離

子水及 100 mM 氫氧化鈉溶液進行梯度沖提，使用脈衝式電化學檢出器（pulsed 
electrochemical detector）。 
請說明分離原理。（10 分） 
請解釋脈衝式電化學檢出器。（5 分） 

六、請說明在原子吸收光譜儀中之火焰原子化器與電熱原子化器的工作原理。（10 分） 

七、請解釋下列檢測器或分析法的原理。（每小題 5 分，共 15 分） 
食用炸油品質監測儀（快速檢測儀） 
油脂穩定參數法（oil stability index） 
酚-硫酸法（phenol-sulfuric acid method） 


